
KEBIR
Puglia  
IGT Rosso

Kebir avvolge i sensi con confettura  
di more e ribes e spezie calde.  
Pieno, armonioso, evoca la Puglia eterna in ogni  
sorso persistente.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il colore è rosso rubino intenso, arricchito da riflessi granati.  
L’aroma è ricco, equilibrato e vellutato, con note di vaniglia, frutti neri maturi, 
un lieve accenno di legno e spezie.  
Al palato, il gusto è ampio, armonico e austero, con un corpo importante.  
Le note di vaniglia e frutta matura si fondono con tannini vellutati, culmi-
nando in un finale elegante e ricco di sapore.

VITIGNI
Nero di Troia, Cabernet Sauvignon, Aglianico

VIGNETI
Puglia — area collinare del nord barese

ALTITUDINE
350–400 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo argilloso

VENDEMMIA
Metà ottobre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Fermentazione con lunga macerazione 
Acciaio — Barrique 12 mesi

ALCOL
13.5% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393003608 8015393003707 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 16 cartoni da 6 btg = 480 btg/pallet


