
BACCARARA
Puglia  
IGT Bianco

Baccarara intreccia l’autoctono con uve internazionali 
in un’esplosione di frutta esotica, burro vellutato 
e agrumi vivaci. Strutturato, fresco, avvolge il palato 
con emozione pugliese eterna e persistente.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il colore è giallo paglierino chiaro, con intensi riflessi dorati. 
Il bouquet è raffinato, con sentori di esperidi, erbe, frutta esotica matura  
e fiori di campo.  
Al gusto è asciutto, vellutato, rotondo e complesso, con sentori di frutta 
esotica e un leggero accenno di burro.

VITIGNI
Bombino Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc

VIGNETI
Puglia — colline dell’area nord barese “Contrada Regina”

ALTITUDINE
450–500 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo

VENDEMMIA
2a decade di settembre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Pressatura soffice a temperatura controllata 
Acciaio — Barrique 6 mesi

ALCOL
13.5% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393012693 8015393012709 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 16 cartoni da 6 btg = 480 btg/pallet


