
*All prices include V.A.T. (22%).

Supplements (optional, to be requested at the time of booking for groups of at least four people):
•	 Option A: Apulian “friselline” seasoned with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO” (3 pieces): €3.00 per person
•	 Option B: Focaccia barese (3 pieces): €4.00 per person
•	 Option C: Plate with seasoned “frisellina” with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO”, salami, and Murgia cheese: 

€6.00 per person

Visite in Cantina & Wine tasting

N.1 - CLASSICI DI CASTEL DEL MONTE
Visita in cantina e degustazione alla scoperta dei vini classici DOC Castel del Monte

Minimo 2 persone                        Durata: 50- 60 min

Degustazione di 3 vini:
Pezzapiana Castel del Monte DOC Bianco 
Primaronda Castel del Monte DOC Rosato 

Bolonero Castel del Monte DOC Rosso 

Con accompagnamento di
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

(*€20 a persona)

N.2 - ECCELLENZE DI CASTEL DEL MONTE
Visita in cantina e degustazione alla scoperta dei pregiati vini DOCG Castel del Monte

Minimo 2 persone                        Durata: 50- 60 min

Degustazione di 3 vini
Veritas Castel del Monte Bombino Nero DOCG Rosato 
Vigna Pedale Castel del Monte DOCG Rosso Riserva

Ottagono Nero di Troia Castel del Monte DOCG Rosso Riserva
  

Con accompagnamento di
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

(*€25 a persona)

Dal Lunedì al Venerdì 
10:00 – 17:00 (su prenotazione)  

Sabato e Domenica chiuso

info: accoglienza@torrevento.it



*All prices include V.A.T. (22%).

Supplements (optional, to be requested at the time of booking for groups of at least four people):
•	 Option A: Apulian “friselline” seasoned with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO” (3 pieces): €3.00 per person
•	 Option B: Focaccia barese (3 pieces): €4.00 per person
•	 Option C: Plate with seasoned “frisellina” with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO”, salami, and Murgia cheese: 

€6.00 per person

N. 3 - PIACERI DELLA MURGIA 
Visita in cantina e degustazione di vini IGT tipici del territorio e del Moscato di Trani DOC

Minimo 2 persone                        Durata: 60 - 90 min

Degustazione di 4 vini
Torre del Falco Fiano Puglia IGT Bianco 

Infinitum Puglia IGT Rosato
Torre del Falco Nero di Troia Puglia IGT Rosso

Dulcis in Fundo Moscato di Trani DOC Dolce naturale

Degustazione prodotti tipici
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

Taralli dolci tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”).

(*€25 a persona)

N. 4 - LA PUGLIA SI TINGE DI BIO
Visita in cantina e degustazione di vini Biologici IGT tipici di Puglia

Minimo 2 persone                        Durata: 60 - 90 min

Degustazione di 4 vini ottenuti da Uve da Agricoltura Biologica
Fili d’erba Fiano Puglia IGT Bianco

Fili d’erba Nero di Troia Puglia IGT Rosso
Fili d’erba Primitivo Puglia IGT Rosso

Fili d’erba Appassimento Puglia IGT Rosso

Con accompagnamento di
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

(*€22 a persona)

Dal Lunedì al Venerdì 
10:00 – 17:00 (su prenotazione)  

Sabato e Domenica chiuso

info: accoglienza@torrevento.it



*All prices include V.A.T. (22%).

Supplements (optional, to be requested at the time of booking for groups of at least four people):
•	 Option A: Apulian “friselline” seasoned with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO” (3 pieces): €3.00 per person
•	 Option B: Focaccia barese (3 pieces): €4.00 per person
•	 Option C: Plate with seasoned “frisellina” with E.V.O. oil “APPIOS TORREVENTO”, salami, and Murgia cheese: 

€6.00 per person

Dal Lunedì al Venerdì 
10:00 – 17:00 (su prenotazione)  

Sabato e Domenica chiuso

info: accoglienza@torrevento.it

N. 5 - SELEZIONE DELL’ENOLOGO 
Visita in cantina e degustazione di una selezione speciale di vini premium

Minimo 2 persone                        Durata: 60 - 90 min

Degustazione di 5 vini
Bacca Rara Puglia IGT Bianco

Veritas Castel del Monte Bombino Nero DOCG Rosato
Vigna Pedale Castel del Monte Rosso Riserva DOCG

Kebir Puglia IGT Rosso
Dulcis in Fundo Moscato di Trani DOC Dolce naturale

Con accompagnamento di
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

Taralli dolci tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”).

(*€30 a persona)

N. 6 - PUGLIA DA NORD A SUD 
Visita in cantina e degustazione di grandi vini rossi espressione autentica delle diverse

aree della Puglia: Nero di Troia di Castel del Monte - Primitivo - Negroamaro del Salento

Minimo 2 persone                        Durata: 60 - 90 min

Degustazione di 5 vini 
Vigna Pedale Castel del Monte Rosso Riserva DOCG

Ottagono Nero di Troia Castel del Monte Rosso Riserva DOCG
Ghenos Primitivo di Manduria DOC

Since 1913 Primitivo Puglia Rosso IGT
Sine Nomine Salice Salentino Rosso Riserva DOC

Con accompagnamento di
Taralli tipici km 0 (progetto etico sostenibile “A mano libera”)

(*€30 a persona)


