
VIGNA PEDALE
Castel del Monte  
Rosso Riserva DOCG

Non tutti i vini pionieristici diventano classici.
Vigna Pedale ce l’ha fatta.  
È stato il primo Nero di Troia vinificato in purezza.
Vino simbolo, dimostra che in Puglia un’altra
idea di vino è possibile.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il colore è rosso rubino intenso con riflessi violacei brillanti. Il bouquet è 
intenso, pieno e fragrante, con sentori di piccoli frutti rossi e neri, arricchito 
da un aroma leggero ed elegante di legno e tabacco.  
Al palato, si percepisce un leggero sapore di marmellata di frutta rossa, con 
tannini morbidi, spezie tostate e un bellissimo finale equilibrato. 
Il gusto è armonico, di corpo e complesso.

VITIGNI
Nero di Troia

VIGNETI
Colline dell’area della DOCG - Castel del Monte (Contrada Pedale)

ALTITUDINE
350–450 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo argilloso, di medio impasto / Controspalliera cordone speronato

VENDEMMIA
Fine ottobre — inizio novembre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Fermentazione con lunga macerazione 
Cemento — Acciaio — Legno per 18 mesi (botte grande in legno di rovere), 
— Bottiglia

ALCOL
13.5% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393001024 8015393002007 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 21 cartoni da 6 btg = 630 btg/pallet


