
OTTAGONO
Castel del Monte 
Nero di Troia Riserva DOCG Rosso   

Massima espressione della DOCG Castel del Monte  
e del Nero di Troia.
Un vino che unisce grazia, rigore e potenza.
In onore al maniero federiciano.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il colore è rosso rubino intenso e impenetrabile, con riflessi violacei.  
Al naso il bouquet è pieno e persistente e caratterizzato da sentori  
di mirtillo, ciliegia e amarena, con sentori speziati con lievi sentori speziati.  
In bocca è corposo, dalla fitta tessitura e termina in un sorso pieno, deciso, 
in cui dominano i frutti rossi maturi.

VITIGNI
Nero di Troia

VIGNETI
Colline dell’area della DOCG Castel del Monte

ALTITUDINE
480 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo roccioso / Controspalliera guyot

VENDEMMIA
Fine ottobre — inizio novembre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Fermentazione con lunga macerazione 
Acciaio 8 mesi — legno 18 mesi (botte grande in legno di rovere) — Bottiglia

ALCOL
13.5% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393007705 8015393007712 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 16 cartoni da 6 btg = 480 btg/pallet


