
INFINITUM
Puglia IGT 
Rosso

Armonia di piccoli frutti neri, note floreali e vegetali.
Piacevolezza del sorso.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il colore è rosso rubino brillante con riflessi violacei.  
Il bouquet è fragrante, con sentori di frutti rossi maturi e spezie.  
Al palato, il gusto è rotondo ed equilibrato, con note di frutti rossi e un 
leggero tannino.

VITIGNI
Sangiovese, Merlot, Primitivo

VIGNETI
Puglia — colline dell’area nord barese

ALTITUDINE
300-400 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo argilloso di medio impasto / Controspalliera cordone speronato

VENDEMMIA
1a e 2a decade di settembre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Fermentazione con macerazione 
Acciaio

ALCOL
13.0% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393012259 801539301358 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 21 cartoni da 6 btg = 630 btg/pallet


