
Nero di Troia
Puglia IGT Rosso

È un vino che esprime in modo contemporaneo il territorio 
pugliese. È morbido e ben equilibrato, i tannini sono presenti, 
senza asperità, e accompagnano una buona freschezza che lo 
rende scorrevole. Compagno ideale per cene con carni alla brace, 
piatti strutturati e preparazioni della cucina mediterranea. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Rosso porpora luminoso.  
Al naso ricco bouquet di frutti di bosco a bacca rossa con note di viola  
e un finale leggermente speziato tipico del Nero di Troia.

VITIGNI
Nero di Troia

VIGNETI
Puglia, colline del Nord barese

ALTITUDINE
200-400 m.s.l.m.

SUOLO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Calcareo-argilloso / Controspalliera cordone speronato

VENDEMMIA
2a settimana di ottobre

VINIFICAZIONE & AFFINAMENTO
Macerazione 9-10 giorni in vasche d’ acciaio con frequenti rimontaggi a 
temperatura controllata, microossigenazione e delestage  
Acciaio / Bottiglia

ALCOL
13.0% vol

EAN BOTTIGLIA EAN CARTONE BOTTIGLIE/CARTONE
8015393113536 8015393113543 06 x 750ml 

PALETTIZZAZIONE
EURO EPAL 120 x 80cm |  5 strati da 16 cartoni da 6 btg = 480 btg/pallet

FILI D’ERBA


