
BACCARARA

Puglia IGT Bianco

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Il colore è giallo paglierino con intensi riflessi dorati. Al naso presenta profumi  
di mela golden, di erbe fresche, di erbe aromatiche misti ad effluvi balsamici. 
Un’eco di leggera tostatura armonizza il bouquet. In bocca è armonico e sapido, 
di grande struttura ed eleganza. Il leggero sapore di salvia si sposa con gli 
accenni di agrumi in grado di esaltarne l’acidità.

VITIGNI 
Bombino bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc

VIGNETI 
Puglia — colline dell’area nord barese “C.da Regina”

ALTITUDINE 
450–500 mt. s.l.m.

SUOLO 
Calcareo

VENDEMMIA 
Manuale, in cassetta, durante la seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE 
Pressatura soffice a temperatura controllata

AFFINAMENTO 
6 mesi in acciaio, 6 mesi in barrique

ALCOL 
13.0% vol
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