
RISERVADOCRossovitigni utilizzati:

ceppi/ha:

Primitivozona ubicazione vigneti:

2^ decade di settembre

Territorio Pugliese ‑ area della DOC Primitivo di Manduriaaltitudine:50 mt. s.l.m.tipo di suolo:argilloso di medio impastosistema di allevamento:alberello pugliese6.000resa uva q.li/ha:70 q.liepoca di vendemmia:vinificazione:fermentazione con macerazioneaffinamento:12 mesi botte grande ‑bottiglia

sapore:al palato è vino di struttura notevole, ammorbidito dal suadente calore del Primitivo, che termina in note di lunga dolcezza

PRIMITIVO DI MANDURIA

profumo:opulento che rimanda alle ciliegie mature e alle prugne, con gradevoli note di cacao e vaniglia

alcol svolto:14,0% volcolore:rosso rubino arricchito da riflessi violacei

abbinamenti:classico rosso ideale per accompagnare arrosti di carni rosse. Ottimo con formaggi a pasta dura e salumitemperatura di servizio:18° ‑ 20°Cconservazione:in luogo fresco, al riparo dalla luce e da fonti di caloreformati disponibili:bottiglia lt. 0,750 

DOC

generous perfume, which recalls ripe cherries and plums, with pleasant notes of cocoa and vanilla

vinification:fermentation and maceration

PRIMITIVO DI MANDURIARISERVARed winegrapes:Primitivovineyard location:Apulia ‑ Primitivo di Manduria DOC areaaltitude:soil:clayey with medium texture
50 mt. a.s.l.
training system:

smell:
14.0% by vol

taste:

colour:

plants/ha:Apulian gobelet

ageing:12 months in barrels ‑ bottle

6.000grape yield kg/ha:

ruby red, enriched with violet reflections
alcohol content:

available sizes:bottle lt. 0,750 
in a cool place, away from light and sources of heat
18° ‑ 20°Cstoring:serving temperature:
food pairingclassic red wine, perfect with roasted  red meat. Excellent with hard cheese and ham

this wine has a velvety texture, softened by the warmth of the Primitivo, and ends with notes of persistent sweetness

7,000 kgharvest:mid ‑ September

PRIMITIVO DI MANDURIARISERVALE RARE VIGNE


